Friihstiicksbuffet in « La Bastide de Grignan »

Auswahl an HeiBgetranken
Tee, Kaffee, Schokolade

Auswahl an Geback
Buttercroissants, Schokoladencroissants
Hausgemachter Kuchen, Savoyer Kuchen, Crépes, Pfannkuchen
Waffeln, Madeleines

Baguette aus Grignan oder Taulignan
Toastbrot, Zwieback, Roggenbrot

Natur- oder Fruchtyogurt
Frischkase, Quark, St-Moret

Obstsalat
Apfelkompott

Musli
Cornflakes, Miusli, Schokoladenflocken
Verschiedene Samen, getrocknete Cerealien und Datteln

Butter und leicht gesalzene Butter
Auswahl an hausmacher Marmeladen
Lavendelhonig aus Roussas, Schokoladenaufstrich

Kuhmilch, Sojamilch oder Mandelmilch

Verschiedene Fruchtsafte
Orange, Apfel, Birne, Cranberry, Tomate, Mirabelle
Apfel-Schwarze Johannisbeere, Aprikose, Ananas

Frisch gekochte Eier nach Wunsch
Auswahl an Wurstwaren und verschiedenen Kasesorten
Ziegenkase-Happchen aus Grignan (je nach Saison)

Saisonales Obst von der Rambaud-Farm )
(Erdbeeren, Aprikosen, Melone, Nektarinen, Feigen, Trauben, Apfel, Birnen)

Glutenfreie Option am Buffet verfiigbar

Serviert bis 10:00 Uhr
In der Veranda, aud der Terrasse oder auf Wunsch in einem privaten Salon
19,00 € pro Person, inkl. MwSt.




