it %‘de Grignan et son restaurant la Chénaie vous propcf};e uﬁmen’d I'exception
‘\S)our la féte des méres, venez savourer un moment chaleufeux et familial.

A" . :
Y Mise en bouche

Cheévre de Grignan en mousse sur toast, Iégumes croquants et pickles

L

Entrée

Foie gras de canard cuit entier au nougat de Montélimar,
Chutney de fruits, pain d'épices maison

e s
Plat

Pavé de bar, cro0te aux saveurs provencales, langoustines croustillantes
au basilic et piment d’Espelette, jus émulsionné,
légumes de la ferme Charansol sur un fond de parmesan

L

Dessert

Les fraises de la ferme Rambaud sur une délicate tartelette,
mascarpone aux parfums de citron vert et son sorbet

e

Café, infusion et mignardises

f’

55€ TTC par personne
32€ TTC de 3 412 ans

Réservqtipn 04 75 90 67 09

v
4 o™

S - JLA CHENAIE

RESTAURANT

65 Chemin de Bessas, 262§o’£gnan

o
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